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Cena de Gala

Nochevieja 2025-26

Aperitivo de Bienvenida
(A.O.C. Champagne) G.H. Mumm Cordon Rouge.
Jamoén y lomo ibérico puro bellota al corte.

Para seguir
Bisque de bogavante y timbal de carabinero.
* k%
Gambas blancas de Huelva hervidas al punto de sal.

Cigalas terciadas de Marin al hervidas al laurel.
* %k

Lubina de pincho en Bilbaina de estragon y verduritas grille.
*kk

Sorbete refrescante de frambuesa y menta.
* k%
Centro de solomillo de ternera madurada
en Périgord de boletus y trufa negra.

El dulce final
Bocadito de cielo al caramelo de PX.
con crema helada de turron Suprema.
Café Arabica e infusiones naturales.
Dulces Navidenos.

Nuestra bodega
Vino blanco
(D.O. Rias Baixas) Pazo de San Mauro - Albarifio 100%.
Vino tinto
(D.0O.Ca. Rioja) Marqués de Riscal Reserva XR. - Tempranillo y Graciano.
Aguas minerales (con gas o sin gas).

Para recibir el Nuevo Ano
(A.O.C. Champagne) G.H. Mumm Corddn Rouge.
Uvas de la Suerte.

Precio por persona 110,00€ - IVA incluido
Para los mas pequenos, solicite nuestro menu infantil.

RESTAURANTE TABERNA DEL PUERTO DE DIEGO DE LEON
www.tabernapuerto.com



