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Cena de Gala de Nochevieja 2019-2020

i

Aperitivo de Bienvenida
(A.O.C. Champagne) G.H. Mumm Cordén Rouge.

Jamoén ibérico puro bellota al corte.

Para seguir

Bisqué de langosta roja y su timbal.

KKK

Milhojas de roast beef con foie y pistachos.

*kK

Carabinero de Isla al horno.

kKK

Suprema de dorada con chipironcitos y Menier de tostada.

kKK

Sorbete refrescante de yuzu y toque de albahaca.

kKK

Paletilla de lechal deshuesada y asada a la salvia con patatas soufflé.

El dulce final

Macaron de chocolate caramelizado con helado de marron glacé.
Café Ardbica e infusiones naturales.
Dulces naviderios.

Nuestra bodega
Vino blanco
(D.O. Rias Baixas) Pazo de San Mauro - Albarifio.
Vino tinto
(D.O.Ca. Rioja) Marqués de Riscal Rva. - Tempranillo, Graciano y Mazuelo.

Aguas minerales (con gas o sin gas), aperitivos, cervezas y refrescos.

Para recibir el Nuevo Ario
Copa de Champagne G.H. Mumm Cordén Rouge.

Uvas de la Suerte.

Precio por persona 110,00 € - Iva incluido
Para los mds pequerios, cena a la carta.
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RESTAURANTE BARRIL DE LA MORALEJA
C/Estafeta, 4 - Plaza de la Fuente s/n | Tfono. 91 650 85 96 | La Moraleja 28109 madrid | www.elbarrilmoraleja.com
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